
 

 

  

 

Vorspeise / Starter 
 

Gillardeau Auster Stk. 7€ 

Gillardeau oyster pcs. 7€  

 

Gillardeau Auster gratiniert / Beurre Café de Paris Stk. 10€  

Gillardeau oyster gratinated / beurre café de paris pcs. 10€  

 

Rindertatar / Schalotte / Kaper / Tomate 24€ 

10g Ossietra Kaviar, zuzüglich 39€ 

Beef tartare / shallot / caper / tomato 24€ 

10g Ossietra caviar, additional 39€ 

 

Kohlrabi / Tomate / Ei 23€ 

Kohlrabi / tomato / egg 23€ 

 

Paprika / Anchovisfilet / Fenchel 27€ 

Bell pepper / anchovis fillet / fennel 27€ 

 

Zwischengang / Intermediate course 
 

Steinpilz / Erbse / Sommertrüffel 26€ 

Porcini mushroom / peas / summer truffle 26€ 

 

Reh / Mangold / Pfirsich 29€ 

Venison / swiss chard / peach 29€  

 

Spaghettini / Austernemulsion / Guanciale 27€  

Spaghettini / oyster / guanciale 27€  

 

 

 

 



 

 

 

Hauptgang / Main course 
 

 

Boeuf Bourguignon 42€ 

Boeuf Bourguignon 42€ 
 

Bouillabaisse Sud / rote Garnele / Knurrhahn / Muschel / Rouille 44€ 

Bouillabaisse broth / red prawn / gurnard / mussel / rouille 44€   
 

Entrecôte / grüne Bohne / Kartoffel / Sauce Béarnaise 47€ 

Entrecôte / green beans / potato / sauce béarnaise 47€ 

 

 Loup de Mer / grüne Bohne / Kartoffel / Sauce Vierge 47€ 

Loup de Mer / green beans / potato / sauce vierge 47€ 

 

Artischocke / Reis / Comté / Estragon 35€  

Artichoke / rice / comté / tarragon 35€ 

 

 

 

Dessert 
 

Crème Brûlée 12€ 

Crème Brûlée 12€  
 

Erdbeere / Baiser / Stracciatella Eis 17€ 

Strawberry / meringue / straciatella ice cream 17€ 
 

Nougat Millefeuille / Dulcey Schokolade / Aprikosensorbet 17€ 

Nougat millefeuille / dulcey chocolate / apricot sorbet 17€ 

 

Käse vom Affineur Waltmann / 5 Stk. 24€  

Cheese from Affineur Waltmann / 5 pcs. 24€ 

  
 

 


