IRMA
LA DOUX

Vorspeise / Starter

Gillardeau Auster Stk. 7€
Gillardeau oyster pcs. 7€

Gillardeau Auster gratiniert / Buchweizenkruste Stk. 9€
Gillardeau oyster gratinated / buck wheat crust pes. 9€

Rindertatar / Schalotte / Kaper / Tomate 24€
10g Ossietra Kaviar, zuziiglich 29€
Beef tartare / shallot / caper / tomato 24€
10g Ossietra caviar, additional 29€

Tatar von der Meerdsche / Kiirbis / Limette 25€
Grey mullet tartare / pumpkin / lime 25€

Zucchini / Tomate / Mandel 21€
Zucchini / tomato / almond 21€
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Ratatouille / Tomate / Basilikum

Ratatouille / tomato / basil
klein 24€ / small 24€
grold 29€ / large 29€

Carbonara
klein 21€ / small 21€
grol§ 27€ / large 27€

Risotto / Waldpilz / Single Malt
Risotto / mushroom / single malt
klein 27€ /small 27€
grold 35€/ large 35€




IRMA
LA DOUNX

Hauptgang / Main course

Bouillabaisse Sud / rote Garnele / Knurrhahn / Muschel / Rouille 44€
Bouillabaisse broth / red prawn / gurnard / mussel / rouille 44€

Blanquette vom Kalb / Drillinge / Méhre 42€
Veal blanquette / small potatoes / carrot 42€

Entrecote / Sellerie / Blumenkohl / Sauce Choron 46€

Entrecote / celery / cauliflower / sauce choron 46€

Steinbutt / Lauch / Romesco / Auster Beurre Blanc 46€
Turbot / leek / romesco / oyster beurre blanc 46€

Dessert

Creme Brilée 12€
Creme Brilee 12€

Baba au Rhum / Pflaume / Blaumohn / Honig 14€
Baba au rhum / plum / blue poppy / honey 14€

Sorbet Kuge] 5€
Sorbet 5€

Kdse vom Affineur Waltmann / 5 Stk. 24€
Cheese from Aﬁ[ineur Waltmann / 5 pes. 24€




