
 

 

  

 

Vorspeise / Starter 
 

Gillardeau Auster Stk. 7€ 

Gillardeau oyster pcs. 7€  

 

Gillardeau Auster gratiniert / Buchweizenkruste Stk. 9€  

Gillardeau oyster gratinated / buck wheat crust pcs. 9€  

 

Rindertatar / Schalotte / Kaper / Tomate 24€ 

10g Ossietra Kaviar, zuzüglich 29€ 

Beef tartare / shallot / caper / tomato 24€ 

10g Ossietra caviar, additional 29€ 

 

Forelle / Radicchio / Schmand 25€ 

Trout / radicchio / sour cream 25€ 
 

Rettich / Kumquat / Pimentón de la Vera 21€ 

Radish / kumquat / Pimentón de la Vera 21€ 
 

 

************** 
 

 

Fregola / Rosenkohl / Mimolette  

Fregola / brussle sprouts / mimolette  
klein 24€ / small 24€ 

groß 29€ / large 29€ 

 

Carbonara  

klein 21€ / small 21€ 

groß 27€ / large 27€ 

 

 



 

 

 

 

Hauptgang / Main course 
 

 

Bouillabaisse Sud / rote Garnele / Knurrhahn / Muschel / Rouille 44€ 

Bouillabaisse broth / red prawn / gurnard / mussel / rouille 44€   

 
Blanquette vom Kalb / Drillinge / Möhre 42€ 

Veal blanquette / small potatoes / carrot 42€ 

 
Entrecôte / Pommes Anna / Kürbis / Sauce Choron 46€ 

Entrecôte / pommes anna / pumpkin / sauce choron 46€ 

 
Steinbutt / Fondant Kartoffel / Fenchel / Safran Emulsion 46€ 

Turbot / fondant potato / fennel / saffron emulsion 46€ 
 

 

Dessert 
 

Crème Brûlée 12€ 

Crème Brûlée 12€  

 
Tiramisu 16€ 

 Tiramisu 16€ 

 
Sorbet Kugel 5€ 

Sorbet 5€ 

 
Käse vom Affineur Waltmann / 5 Stk. 24€  

Cheese from Affineur Waltmann / 5 pcs. 24€ 

  
 

 


